PASKRECEPT Citronkaka

En hdrligt kramig, sotsyrlig och alldeles oemotsténdlig
citronkaka. Perfekt som dessert till paskmiddagen eller till
en vardagsfika, dar kakans vaniljgula farg och pigga smak blir

ett uppfriskande och uppskattat inslag.

Ingredienser:

150 g smor

1 st citron (eko)

2 st agg

2 dl strosocker

1 tsk vaniljsocker
1,5 dl vetemjol

2 msk blad vallmofron

Strobrod och smor till ugnsformen

Garnering: 1 msk florsocker

GOr sd har:

1. Satt ugnen pd 150° (6ver- och undervarme).

2. Smalt smOret i en kastrull.

3. Smorj och brda en rund springform med lostagbar botten, cirka 20 cm i
diameter.

4. Tvatta av citronen och riv det yttersta citronskalet pd ett rivjdrn —
undvik att f& med det vita.

5. Skar citronen mitt itu och pressa ur saften med en citruspress.

6. Vand ner det rivna citronskalet och citronsaften i det smalta smoret.
7. Knack aggen i en bunke och tillsatt strosocker samt vaniljsocker.
Vispa med elvisp tills smeten blir fluffig och jamn.

8. Vand ner vetemjolet och vallmofrona i bunken med agg- och sockersmet.
Vispa till en jamn smet.

9. Hall smeten i1 ugnsformen och gradda mitt i ugnen (150°)

i cirka 30 minuter.

10. Lat kakan svalna. Pudra over florsocker innan servering. Njut!

TIPS: Vilj girna ekologiska ingredienser till hela receptet, men sdrskilt citronen bor vara

ekologisk di man anvinder skalet.



